
VÄLKOMMEN,
Ni vet den där känslan när man inte 
vill att kvällen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och vällagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi vill förmedla
 i vårt vardagsrum, hemma hos benjamin.

vill du veta vårt framgångstips vill du veta vårt framgångstips 
till en trevlig kväll? starta med en skål nötter, 
oliver eller chips tillsammans med en

cavasangria eller ett glas cava.vi har givetvis också
alkoholfria alternativ.

Glöm inte att kika på våra tavlor – de sitter vid baren och 
erbjuder ofta mat & dryck utöver menyn.

en kanna cavasangria en kanna cavasangria • halv/hel 195/349kr
(med smak av mango/passion eller persika)

ett glas cava
(Delapierre Brut Tradición)



ATT DRICKA

alkoholfritt

I KYLARNA HITTAR VI,
SURÖL FRÅN ODD ISLAND, HALLON PASSION • 95kr (33CL, 4,2%)
Lokal lager från norra vånga • 78kr (33CL, 5,2%)
Mariestads export • 86kr (50CL, 5,3%)

Melleruds utmärkta pilsner • 79kr (33CL, 4,5%)
Annicas Lätta från Qvänum Mat & Malt • 64kr (33CL, 2,8%)

Daura damm • 79kr (33CL, 5,4%, GLUTENFRI)Daura damm • 79kr (33CL, 5,4%, GLUTENFRI)
genuin ljung ipa • 91kr (33CL, 6,0%)

Mästersmedens ipa, kinnekulle bryggeri • 91kr (33CL, 5,8%)
Gotlands bryggeri wisby stout • 89kr (33CL, 5,0%)

  Stenson IPA, Qvänum mat & malt • 92kr (33CL, 6,4%)
 Qvänum Vete • 96kr (50CL, 5,9%)

MCBRIAN ALE, Qvänum mat & malt • 92kr (33CL, 6,5%)
DUVEL BELGIAN STRONG BLOND • 95kr (33CL, 8,5%)DUVEL BELGIAN STRONG BLOND • 95kr (33CL, 8,5%)
Briska cider päron • 72kr (33CL, 4,5%)
Briska cider FLÄDER • 72kr (33CL, 4,5%)
Briska riesling persika • 72kr (33CL, 4,5%)

PÅ KRANEN,
Norrlands guld för 55 spänn! (40CL, 5,0%)
Från tjeckien har vi krusovice • 81kr (40CL, 5,0%)

Peachy bulldog • 94kr (40CL, 5,0%)

LOKAL LAGER FRÅN NORRA VÅNGA • 59kr (33CL)
A SHIP FULL OF IPA • 59kr (33CL)
CHAVIN ZÉRO CHARDONNAY • 59kr (glas)
CHAVIN ZÉRO SYRAH • 59kr (glas)
Briska Cider päron • 59kr (33CL)
MOUSSERANDE VIN • 59kr (glas)

Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 34kr (33CL)Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 34kr (33CL)
hallon soda • 34kr (33CL)

Loka, Citron/naturell • 34kr (33CL)
Lemonad Citron, Kiviks Musteri • 37kr (27CL)
juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 86kr • på flaska: 356kr

Domaine Louis Moreau - Petit Chablis
på glas: 135kr • på flaska: 549kr

Weingut Johannishof - Charta Riesling 
PÅ GLAS: 123 kr • på flaska: 489 krPÅ GLAS: 123 kr • på flaska: 489 kr

Weingut Ingrid Groiss - Grüner Veliner Weinviertel
på glas: 124kr • på flaska: 506kr

 Essence - Mosel, Riesling 
på glas: 125kr • på flaska: 499kr

Vita!

på vinhyllan

La Merdionale - Grenache, från frankrike
på glas: 86kr • på flaska: 356kr

ROSÉ!

Delapierre Brut Tradición - Cava
 på glas: 86kr • på flaska: 365kr

Champagne de Saint Marceaux - Champagne Brut • på flaska: 715kr
Moët & Chandon - Champagne Brut • flaska: 950kr (70 cl), 2099kr (1,5l)

Moët & Chandon - Champagne Rosé • flaska: 999kr (70 cl)
Dom Pérignon - Champagne Blanc • flaska 2895kr (70 cl)

BUBBLIGT!



på vinhyllan

  

La Merdionale – Syrah, Frankrike
På glas: 86 kr • På flaska: 356 kr

Ogier Clos de L’Oratoire des Papes – Châteauneuf-du-Pape 
– Grenache, Syrah, Mourvèdre, Frankrike

På flaska: 890 kr

PPasqua – Valpolicella Ripasso – Corvina, Rondinella, 
Molinara, Italien

På glas: 116 kr • På flaska: 486 kr

Barolo DOCG – Nebbiolo, Italien
På flaska: 895 kr

Amarone DOCG – Corvina, Rondinella, Molinara, Italien
På glas: 144 kr • På flaska: 575 kr

Edna Edna Valley Vineyard – Pinot Noir, USA
På glas: 124 kr • På flaska: 495 kr

Röda!



ATT STARTA MED
 Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 

för en perfekt början på din kväll

Vitlöksbröd (G/L/M) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan 

Toast skagen (G/Ä) • 99kr 
Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med dillcrunch & rödlök

Burrata & pesto (G/L/M/N) Burrata & pesto (G/L/M/N) • 95kr
Basilikapesto, ljummen kronärtskocks-& tomatsallad,  
stekt surdegsbröd, toppad med rostade valnötter & pecorino

Svamptoast (G/L/M) • 104kr
Stekt toastbröd med krämig svampstuvning
 på kantareller & ostronskivling,
toppad med parmesan

RåbiǇ på flankstek (L/M/Ä) RåbiǇ på flankstek (L/M/Ä) • 104kr
TryǇelpotatischips, tryǇelmajonnäs, friterad kapris, 
 rödlök, bakade rödbetor toppad med pecorino

Rödbets tartar (VEG) (L/M/Ä) • 85kr 
TryǇelpotatischips, tryǇelmajonnäs, 
friterad kapris, rödlök, bakade rödbetor, 

toppad med pecorino

**tänk på att brödet går att få glutenfritt

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen, undrar du vart köttet vi serverar kommer ifrån fråga oss gärna!



Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr
potatispuré, gräddsås, pressgurka & lingon

Fylld kycklingfilé (L/M/Ä) • 185kr
Fylld med brieost & lufttorkad skinka, med parmesanslungad 

stekt potatis, rödvinssås & tryǇelmajonnäs

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (Ä/G/L/M) Fläskschnitzel på hemma hos-vis (Ä/G/L/M) • 189kr
Friterad potatis, rödvinssås, 
café de paris-smör & syltad lök 

Mandel & kataifidegsbakad torsk (G/L/M/N) • 225kr
potatispuré, Skaldjurssås & ljummen 
kronärtskocks- & tomatsallad

Boeuf bourguignon (G/L/M) • 189kr
 med champinjon, varmrökt sidfläsk,  med champinjon, varmrökt sidfläsk, 
syltlök, potatispuré & saltgurka

Caesarsallad kyckling (G/M/Ä) • 169kr
 Varmrökt sidfläsk, romansallad, caesardressing, tomat, 
lök, toppad med parmesan & surdegskrutonger

Caesarsallad räkor (G/M/Ä) • 179kr
 Romansallad, caesardressing, tomat, lök, 
toppad med parmesan & surdegskrutongertoppad med parmesan & surdegskrutonger

Stekt chevré (VEG)(L/M/Ä/N) • 182kr
Honungsrostade rotfrukter, balsamico,
rostade valnötter & gremolatakräm

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg & kärlek



Okonomiyaki 
- japansk kålpannkaka -

Okonomiyaki med svamp (VEG) (G/Ä) • 154kr
Stekt ostronskivling, portabello & champinjon, bbq-sås, 

picklad morot, salladslök, färsk koriander & srirachamajonnäs

 Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr
 Varmrökt fläsksida, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 

färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med räkor (G/Ä)Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 175kr
Handskalade räkor, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 

färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med thailändsk räk- & fläskfärs (G/Ä) • 169kr
Rödräka, fläskkarré, citrongräs, chili, lime, BBQ-sås,
 picklad morot, salladslök, rostade sesamfrön,
färsk koriander & sojamajonnäs

 
Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg

Vid allergi prata alltid med personalen

Vår tolkning av japansk streetfood



Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

PASTA & RISOTTO
Linguine med rödräka (G/L/M) • 199kr
Skaldjurssås, chili, vitlök toppad med 
handskalade räkor, crunch & parmesan

Linguine med kyckling (G/L/M) • 172kr
Krämig vitvinssås, soltorkad tomat, kronärtskocka,

spenat, toppad med crunch & parmesan

Gnocchi med högrevsragu (G/L)Gnocchi med högrevsragu (G/L) • 175kr
Stekt gnocchi med mustig högrevsragu,

buǇelmozzarellakräm, toppad med crunch & pecorino 

Thailändska Risnudlar med räk-& fläskfärs (G/Ä) • 175kr
Rödräka, fläskkarré, citrongräs, chili, lime, oystersås, 
wokgrönsaker, rostade sesamfrön, toppad med 
soyamajonnäs & färsk koriander

Svamprisotto med varmrökt sidfläsk (L/M) Svamprisotto med varmrökt sidfläsk (L/M) • 178kr
Krämig risotto med kantareller, champinjon, portabello & 
KARLJOHANSVAMP, toppad med varmrökt sidfläsk,

stekt ostronskivling & parmesan

Svamprisotto med krispig ostronskivling (VEG)(L/M) • 175kr
Krämig risotto med kantareller, champinjon, portabello & 
KARLJOHANSVAMP, toppad med stekt ostronskivling & parmesan



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buǇelmozzarella, 

basilikaolja & parmesan

Chévrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chévre, päron,
 tryǇelhonung, valnötter & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä)Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
salladslök, gremolatakräm & parmesan

högrevsragu (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, högrevsragu, gremolatakräm, 
salladslök, toppad med basilikaolja & parmesan 

Kebab (G/L/M/Ä) • 159kr 
Tomatsås, fior di latte, strimlad fläskkarré, Tomatsås, fior di latte, strimlad fläskkarré, 

rödlök, kebabsås & feferoni

Kycklingpizza (G/L/M/Ä) • 159kr 
Tomatsås, fior di latte, strimlad örtbakad kyckling, 
salladslök, picklad rödlök, gremolatakräm & parmesan

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,
gremolatakräm, srirachamajonnäs & parmesan

 
Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg

Vid allergi prata alltid med personalen



FÖR DE ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
potatispuré, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 34kr (33CL)

Hallonsoda • 34kr (33CL)

Loka, citron/naturell • 34kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



Ett sött avslut på middagen

Crème Brûlée (L/M/Ä) • 65kr 

Marängsviss på hemma hos-vis (L/M/Ä/N) • 72kr
Nötmaräng, banan, chokladsås & lättvispad grädde

Stekt donut (G/L/M/Ä) • 69kr
Smörslungade äpplen med kanel, kardemumma
& vaniljglass, toppad med havrecrunch

Kladdkaka (G/L/M/Ä/N)Kladdkaka (G/L/M/Ä/N) • 77kr
Pistagekräm, kataifideg & mjölkchokladsås,
toppad med rostade pistagenötter

Vår egen blåbärsglass (G/L/M) • 63kr
Toppad med havrecrunch

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

TryǇel (L/M) TryǇel (L/M) • 25kr
i en smak som kan variera

GODSAKER


