
VÄLKOMMEN,
Ni vet den där känslan när man inte 
vill att kvällen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och vällagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi vill förmedla
 i Lidköpings nya vardagsrum.

vill du veta vårt framgångstips vill du veta vårt framgångstips 
till en trevlig kväll? starta med en skål nötter, 
oliver eller chips tillsammans med en
cavasangria eller ett glas prosecco.

cavasangria • kanna
(med smak av mango/passion eller jordgubb)

ett glas prosecco
(Prosecco Le Conte(Prosecco Le Contesse Extra Dry, Italien )



ATT DRICKA

alkoholfritt

I KYLARNA HITTAR VI,
Lokal lager från norra vånga • 78kr (33CL, 5,2%)
Mariestads export • 81kr (50CL, 5,3%)

Melleruds utmärkta pilsner • 79kr (33CL, 4,5%)
Melleruds utmärkta pilsner • 57kr (33CL, 3,5%)
Daura damm • 79kr (33CL, 5,4%, GLUTENFRI)
genuine ljung ipa • 91kr (33CL, 6,0%)genuine ljung ipa • 91kr (33CL, 6,0%)

Mästersmedens ipa, kinnekulle bryggeri • 88kr (33CL, 5,8%)
Höganäs miss fortune ipa • 95kr (33CL, 6,0%)
Gotlands bryggeri wisby stout • 89kr (33CL, 5,0%)
Briska cider päron • 69kr (33CL, 4,5%)
Briska riesling persika • 69kr (33CL, 4,5%)
strongbow cider • 69kr (33CL, 5,0%)
gränges lättöl  • 35kr (33CL, 2,1%)gränges lättöl  • 35kr (33CL, 2,1%)

PÅ KRANEN,
Norrlands guld för 55 spänn! (40CL, 5,3%)
Från tjeckien har vi krusovice • 77kr (40CL, 5,0%)

Gotlands bryggeri sitting bulldog ipa • 89kr (40CL, 6,4%)

LOKAL LAGER FRÅN NORRA VÅNGA • 55kr (33CL)
Beavertown Lazer Crush ipa • 59kr (33CL)
SPRING VILLAGE CHARDONNAY • 59kr (glas)

SPRING VILLAGE CABERNET SAUVIGNON • 59kr (glas)
Briska Cider päron • 49kr (33CL)
MOUSSERANDE VIN • 59kr (glas)

Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 32kr (33CL)Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 32kr (33CL)
hallon soda • 32kr (33CL)

Loka, citrus/naturell• 32kr (33CL)
Lemonad Citron, Kiviks Musteri • 37kr (27CL)
juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 79kr. på flaska: 326kr

Domaine Louis Moreau - Petit Chablis
på glas: 135kr. på flaska: 549kr

Weingut Johannishof - Charta Riesling 
PÅ GLAS: 123 kr • på flaska: 489 krPÅ GLAS: 123 kr • på flaska: 489 kr

Weingut Ingrid Groiss - Grüner Veliner Weinviertel
på glas: 124kr. på flaska: 506kr

Vita!

på vinhyllan

La Merdionale - Grenache, från frankrike
på glas: 79kr. på flaska: 326kr

ROSÉ!

Prosecco Le Contesse Extra Dry, Italien,
 på glas: 75kr. på flaska: 315kr

Champagne de Saint Marceaux - Champagne Brut • på flaska: 695kr
Moët & Chandon - Champagne Brut • flaska: 950kr (70 cl), 2099kr (1,5l)

Moët & Chandon - Champagne Rosé • flaska: 999kr (70 cl)
Dom Pérignon - Champagne Blanc • flaska 2895kr (70 cl)

BUBBLIGT!



på vinhyllan
  

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE, 
La Merdionale - Syrah • på glas: 79kr. på flaska: 326kr

VÅR LITE LYXIGARE VARIANT FRÅN FRANKRIKE,
Ogier Clos de L’ Oratoire Des Papes - 
Châteauneuf-du-Pape,
på flaska: 890krpå flaska: 890kr

VÅRA AMERIKANSKA FAVORITER ÄR FRÅN, KALIFORNIEN,
Louis m Martini - Cabernet Sauvignon, 
på glas: 112kr. på flaska: 466kr 

DRÖM DIG BORT TILL ITALIEN MED,
Pasqua - Valpolicella Ripasso,
på glas: 112kr. på flaska: 466kr

AMARONE DOCGAMARONE DOCG
på glas: 145kr. på flaska: 599kr 

BAROLO DOCG
på flaska: 895kr 

edna valley vineyard - pinot noir
på glas: 124kr. på flaska: 495kr 

Röda!



ATT STARTA MED
benjamins Toast skagen (g) (Går att få glutenfri) • 79kr
stekt toastbröd med skagenröra toppas med, 

dillcrunch & rödlök

Okonomiyaki Misogravad lax (japansk kålpannkaka) (g) • 74kr
Med misogravad lax, BBQ-sås, picklad morot, 
picklad lök, färsk koriander & wasabimajonnäs 

Skaldjurssoppa (G/L) (går att få glutenfri) Skaldjurssoppa (G/L) (går att få glutenfri) • 89kr
Med sötpotatispuré toppas med kräft- & räkhack,

 samt stekt toastbröd 

RåbiǇ på flankstek (L) • 89kr
Med pommes alumette, dijonnaise, bakad rödbeta, 
confiterad äggula, picklade senapsfrön,

toppas med parmesan



alltid hemma hos benjamin
Köttbullar på högrev & karré (g/l) 
(Går att få glutenfri) • 139kr

potatispuré, gräddsås, pressgurka & lingon

Bouef bourguignon (L) • 189kr
Med champinjon, lök, sidfläsk,
 potatispuré & saltgurka 

Halstrad röding med skaldjursrisotto (L) Halstrad röding med skaldjursrisotto (L) • 199kr
halstrad röding med skaldjursrisotto,
toppas med brynt smör & parmesan

Schnitzel på Benjamins vis (g) • 179kr
På fläskkött, friterad potatis, rödvinssås,   
syltad lök & Grönpepparkräm 

Mackans Pytt i panna (L) • 139kr
Friterad potatis, Grillkorv & varmrökt sidfläsk från Friterad potatis, Grillkorv & varmrökt sidfläsk från 
erikssons chark samt mackans egengjorda korv,
lök, dijonnaise,  picklade rödbetor & stekt ägg

ViltfärsbiǇar (g/l) •  169kr
Potatispuré, gräddsås, stekt svamp, 
svartvinbärsgelé & pommes alumette



Okonomiyaki 
- japansk kålpannkaka -

Okonomiyaki (veg) (g) • 135kr
stekt svamp, BBQ-sås, picklad lök,
 picklad morot,  Salladslök, 
Färsk Koriander & chilimajonnäs 

Okonomiyaki med fläsksida (g) • 145kr
Med nattbakad fläsksida, BBQ-sås, 
picklad lök, picklad morot, Salladslök, picklad lök, picklad morot, Salladslök, 
Färsk koriander & chilimajonnäs 

Okonomiyaki med räkor (g) • 159kr
Med handskalade räkor, BBQ-sås, picklad 
morot, Picklad lök, Salladslök, Färsk 
koriander & chilimajonnäs 

Okonomiyaki med misogravad lax (g) • 159kr
Misogravad lax, BBQ-sås, picklad morot, Misogravad lax, BBQ-sås, picklad morot, 

picklad lök, salladslök, 
färsk koriander & Wasabimajonnäs       



PASTA
Pad thai (G) •  189kr

Stekt kycklinglår & rödräka i en asiatisk woksås, 
med risnudlar, kål, salladslök, färsk koriander, 
toppas med rostade jordnötter, sesamfrön, 

citron- & örtmajonäs

Linguine med salsiccia (G/L) •  162kr
PParmesansås, nduja, tomat, spenat, 
toppas med crunch & parmesan

Girasole fyllda med 
karl-johansvamp & tryǇel 
(VEG) (G/L) • 189kr

I en krämig tryǇelsås, svamp, tomat, 
spenat, toppas med crunch & parmesan

Rödbetsrisotto (VEG) (L/N) Rödbetsrisotto (VEG) (L/N) • 162kr
Med bakade rödbetor, vitvin, smör, grädde, 
parmesan, spenat toppas med stekt chevre, 
valnötter, tryǇelhonung & parmesan 

 



SALLAD
Caesarsallad (G/L) (går att få glutenfri)

kyckling • 162kr
varmrökt sidfläsk, romansallad, 
caesardressing, tomat, lök, toppas med 
parmesan & Surdegskrutonger

räkor • 172kr
romansallad, caesardreromansallad, caesardressing, tomat, lök 
toppas med parmesan & Surdegskrutonger

Liten sidecaesarsallad • 39kr
Roman, caesardressing, tomat & rödlök

Liten sidesallad • 34kr
Roman, spenat, citron, tomat & olivolja  



FLATBREAD PIZZA 
(lITE KRISPIGARE, LITE GODARE)

Margherita (veg) (G/L) • 119kr
Tomatsås, fior di latte, 

buǇelmozzarella & basilikaolja

RÄKOR (bianco) (G/L) • 159kr
mascarponekräm, fior di latte, handskalade 
räkor, salladslök,  gremolatakräm & parmesan

Kycklingpizza (G/L)Kycklingpizza (G/L) • 149kr
       Tomatsås, fior di latte, strimlad örtbakad            
             kyckling, salladslök, picklad rödlök,                         
                   gremolatakräm & parmesan  

5 ostar (bianco) (G/L) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, mozzarella, 
gruyére, basilikaolja & parmesan

fem gubbar (G/L) lite starkare fem gubbar (G/L) lite starkare • 159kr
tomatsås, fior di latte, nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,
gremolatakräm, srirachamajonnäs & parmesan

Chevrepizza (G/L/N) (bianco) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chevre, färska 
päron, tryǇelhonung, valnötter, parmesan 



för de allra minsta

Köttbullar (G/L) •  69kr
potatispuré, gräddsås & lingon

Margherita (G/L) •  49kr
Tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L) •  49kr
Med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter 
Alla rätter innehåller spår av gluten | Vid allergi prata med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 32kr (33CL)

HALLONSODA • 32kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 32kr (33CL)

ett glas juice, 
passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



Créme brûlée (L) •  55kr

Havtornspannacotta (G/L) • 59kr
Med marängsticks och krispig tuil

Chokladglass (G/L) • 55kr
Med apelsinsmaksatt chokladsås & glassrån

 Kola & pecannpaj (G/L/N) • 59kr
Serveras med vispad gräddeServeras med vispad grädde

Sorbet (vegan) • 35kr 
i en smak som kan variera

TryǇel • 20kr
i en smak som kan variera

kaǇe & kaǇedrinkar
TE • 29kr
KAFFE • 29kr
cappuccino • 45kr

ESPRESSO • ENKEL 32kr, dubbel 35kr
espresso martini • 135kr (5cl)
KAFFE KARLSSON • 135kr (5cl)
KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)
IRISH COFFEE • 135kr (5cl)
Spanish CoǇee • 135kr (5cl)
FRANGELICO HOT SHOT • 89kr 
HOT SHOT • 89kr 

* EN KLASSIKER FÖR MÅNGA ÄR EN AVEC TILL KAFFET,
DÅ PRATAR DU BARA MED PERSONALEN SÅ FIXAR DOM DET.

godsaker
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